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Denken Sie auch an

unsere Außenterrasse!



TERMINE 3. Quartal 2025

Obere Wässere 3-7 · 72764 Reutlingen · Tel. 0179 65149 57 
malte@loomans-maeusefalle.de · www.loomans-maeusefalle.de

Viel Genuss! Euer Malte Looman.

JULI
11.07.  Tour de Fromage, mit 10 Käsesorten durch Europa - inkl. Brot und Wasser.  
Freitag 30,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

18.07.  Weiß- und Roséwein-Verkostung: 4 Rosé und 4 Weißweine mit passenden Käsesorten.  
Freitag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

25./26.07.  Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.  
Freitag/Samstag 15,00 EUR pro Teller; alternativ mit Trüffel 19,50 EUR pro Teller; ganztägig

AUGUST
08.08.  Tour de Fromage, mit 10 Käsesorten durch Europa - inkl. Brot und Wasser.  
Freitag 30,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

15.08.  Weiß- und Roséwein-Verkostung: 4 Rosé und 4 Weißweine mit passenden Käsesorten.  
Freitag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

22./23.08.  Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.  
Freitag/Samstag 15,00 EUR pro Teller; alternativ mit Trüffel 19,50 EUR pro Teller; ganztägig

SEPTEMBER
12.09.  Rhône Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Käsesorten.  
Freitag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

18.09.  Käse-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.
Donnerstag 27,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

26./27.09.  Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola. << vorletzter Termin Außenterrasse 
Freitag/Samstag 15,00 EUR pro Teller; alternativ mit Trüffel 19,50 EUR pro Teller; ganztägig
 

Bis 2. Oktober: Savoir-Vivre mit Wein und Käse auf der Außenterrasse von Malte  
Looman´s Mäusefalle. Zwischen Markthalle und Barfüßer. Wir freuen uns auf Sie!



OKTOBER
02.10.  Burgund Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Käsesorten.  
Donnerstag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

09.10.  Raclette Afterwork – verschiedene Raclette-Sorten mit 5 Basics. 
Donnerstag 22,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

11.10.  Von Wein bis Weill: Ein unterhaltsamer Abend mit Liedern um
 Samstag die Jahrhundertwende mit Lea Hammermeister (Mezzosopran) 
 und Judith Ferrer (Klavier) 
 35,00 EUR pro Person inkl. einem Glas Cremant 
 45,00 EUR pro Person inkl. einer Käseplatte & einem Glas Cremant
 Beginn 19.00 Uhr, Einlass ab 18.30 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

16.10.  Käse-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser. 
Donnerstag 27,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

24./25.10.  Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.  
Freitag/Samstag 15,00 EUR pro Teller; alternativ mit Trüffel 19,50 EUR pro Teller; ganztägig

NOVEMBER
07.11.  Languedoc Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Käsesorten.  
Freitag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

13.11.  Raclette Afterwork – verschiedene Raclette-Sorten mit 5 Basics. 
Donnerstag 22,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

20.11.  Käse-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser. 
Donnerstag 27,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

28.11.  Bordeaux Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Käsesorten.  
Freitag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

28./29.11.  Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.  
Freitag/Samstag 15,00 EUR pro Teller; alternativ mit Trüffel 19,50 EUR pro Teller; ganztägig

DEZEMBER
05.12.  Champagner Verkostung: 5 Champagner mit 5 passenden Begleitern.  
Freitag 80,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

11.12.  Raclette Afterwork – verschiedene Raclette-Sorten mit 5 Basics.  
Donnerstag 45,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

12./13.12.  Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.  
Freitag/Samstag 15,00 EUR pro Teller; alternativ mit Trüffel 19,50 EUR pro Teller; ganztägig

18.12.  Käse-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser. 
Donnerstag 27,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wünschenswert)

TERMINE 4. Quartal 2025
Unsere Außenterrasse ist in den Wintermonaten geschlossen.

<< letzter Termin 
 Außenterrasse

Wir bereiten gerne Käseplatten für private  
Verkostungen, Geburtstage, Hochzeiten, 
Betriebsfeiern und sonstige Anlässe zu. 

Für Firmen zaubern wir schöne Geschenk- 
körbe. Auch verwöhnen wir mit Vergnügen  
Ihre Gäste mit Nudeln aus dem Parmesanlaib 
oder Käse-Fondue in Ihren Räumlichkeiten. 

Sprechen Sie uns an.

Bitte denken Sie rechtzeitig an Ihre  
Bestellungen für Weihnachten und Silvester.

DER GENUSS  
KOMMT ZU IHNEN
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4. Quartal 2025
TERMINE 

Auf unserer Website finden Sie die aktuellen 
Termine zu unseren Veranstaltungen.  
Im Onlineshop können Sie direkt Käse, Wein, 
Spirituosen, Accessoires und Geschenkideen  
bestellen. Schauen Sie einfach mal rein.

www.loomans-maeusefalle.de

Wenn Sie es einmal nicht in die Markthalle 
schaffen, können Sie an unseren beiden  
Automaten rund um die Uhr Käse, Fleisch  
und Wurst kaufen. Alles wie gewohnt in  
höchster Qualität und mit bestem Geschmack.

1 x Nehren, Reutlinger Straße 55

1 x Ofterdingen, B27 beim Ochsen

KLEINER MARKT 
FÜR GROSSEN GENUSS

BESUCHEN SIE WEBSITE 
UND ONLINESHOP

Obere Wässere 3-7 · 72764 Reutlingen
Tel. 0179 65149 57 · malte@loomans-maeusefalle.de

Viel Genuss! Euer Malte Looman.




